
Kerstmenu
2025

Hotel  Brasser ie Brakzand

Voorgerechten 

Herten carpaccio | granaatappel | parmesan | pistache | basilicumolie
Tartelette van zalm | wasabi kaviaar | avocado

Bieten carpaccio | vegan feta | citrus vinaigrette

Soepen 

Kreeftenbisque | rouille
Aardappel-preisoep | kaasstengel

Tussengerechten 

Loempia van paddestoelen | truffel | pepaddew 
Coquille | pancetta | bloemkoolpurree

Hoofdgerechten 

Filet mignon | padron peper | vijgen-port saus | gratin 
Heilbot | citroen-champagne risotto | groene asperges | doperwten

Ravioli | eekhoorntjesbrood | buffelricotta | salie 

Dessert

Kaasplank | kletzenbrood | vijgenjam
Witte chocolademousse | yuzu

Stoofpeer | speculoos crumble | rum-rozijn ijs 

4 gangen € 52,50
5 gangen € 57,50


